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tedrico-practico - en las cuales se proponen talleres cuyos propésitos seran los de aplicar

e integrar conocimientos en casos concretos -.
2.1. Organizacion Curricular.

2.1.1. Estructura curricular:

CURSOS Y SEMINARIOS CARACTER|HORAS
Legislaci.on Alimentaria Obligatorio 30
Quimica de los Alimentos Obligatorio 45
Microbiologia de los Alimentos Obligatorio 45
Preservacion de Alimentos Obligatorio 50
Gestion de la Calidad Obligatorio 30
Herramientas Mateméticas Aplicadas Obligatorio 25
Fendémenos de Transporte en la Ingenieria Alimentaria Obligatorio 50
Equipos e Instalaciones para el Procesamiento de Alimentos Obligatorio 50
Seminario de Nutricién Obligatorio 25
Seminario de Integracién Obligatorio 30
SUBTOTAL 380
Quimica y Tecnologia de Cereales y Oleaginosas Deben 40
Quimica y Tecnologia de los Lacteos B 40
menos 2 :
Quimica y Tecnologia de los Productos Frutihorticolas (DOS) 40
Quimica y Tecnologia de los Productos Camicos y Afines 40
SUBTOTAL 80
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2.2 Plan de Estudio:
CURSO DE LEGISLACION ALIMENTARIA
Objetivo:
Brindar un marco de conocimiento de los aspectos regulatorios en el sector alimentario
hacional, regional e internacional para la produccion, fransformacion, disfribucion y
comercializacion de alimentos.

Contenidos minimos:

1

Aspectos regulatorios y la competitividad en el sector alimentario.

- Salud de los consumidores, practicas justas en el comercio de alimentos y derecho a
la informacion.

- Marco regulatorio del sector alimentario en Argentina.

- Definiciones y exigencias para los establecimientos, el personal y las condiciones de
produccién, transformacion, distribucién y rotulacién de los alimentos.

- Marco institucional regulatorio en Argentina. Organismos nacionales y provinciales.

- Marco regulatorio del Sector Alimentario en el MERCOSUR.

- Comisién OMS/FAC

- El concepto de normas duras y normas blandas, y las estrategias de diferenciacion en
el sector alimentario.

- Indicaciones Geograficas (IG) y Denominaciones de Origen (DO).

- Produccién Orgénica.

CURSO DE QUIMICA DE LOS ALIMENTOS
Objetivo:
Brindar un conocimiento sobre la composicién quimica de los alimentos, el fratamiento de

W los componentes basicos y las propiedades funcionales.



